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La prestigiosa almazara
Aceites Baos recibio recientemen-
te a técnicos de Desarrollo Rural
de 16 paises iberoamericanos,

desplazados a Espafia para par-,

ticipar en un curso internacional
sobre modelos de cohesion terri-
torial en espacios rurales y cuya
sesion practica tenia lugar en es-
ta industria agroalimentaria que
combina la tradicional garantia de
produccién familiar con los Ulti-
mos avances tecnoldgicos.

“El objetivo de la visita ha
consistido en plasmar esta evolu-
cién que nosotros hemos efectua-
do basandonos en un desarrollo
sostenible, en el que hemos con-
jugado las ultimas tecnologias
con el saber tradicional, posibili-
tando asi unos aceites de oliva de
maxima calidad que no pierden
ninguna de las cualidades orga-
nolépticas que los caracterizan”,

en palabras del gerente de esta

asentada almazara. Oscar Leon,
explica ademas que para lograr
estos excelentes productos, la fir-
ma apuesta por tener como ma-
teria prima la mejor variedad de
aceituna, denominada cornicabra.

Durante su visita de traba-
jo, los técnicos se mostraron muy

interesados en aprender todos los

procesos que lleva a cabo Aceites
Baos en Almodoévar del Campo,
con el fin de poderlos implantar
exitosamente en un futuro en sus
poblaciones de origen. A tal efec-
to, el gerente de esta almazara
realizé una interesante exposicion
sobre la elaboracion, el envasa-
do y la comercializacién de sus
cualificados aceites de oliva vir-
gen extra, como los monovarieta-
les, arbequina, hojiblanca y cor-
nicabra. Ademas, hizo especial
hincapié en sus variedades con-
vencional y en aquella otra pro-
cedente de aceitunas de origen
ecoldgico, todos ellos de elabora-
cion propia.
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Técnicos de desarrollo rural de 16 paises han visitado la almazara

Aceites Baos ensefa
a Iberoamérica su
modelo productivo

. En la visita de estos alum-
nos del curso impulsado por el
Ministerio de Medio Ambiente Ru-
ral y Marino, junto con Claro Gar-
cia Minguillan en calidad de ge-
rente del Centro de Desarrollo
Rural del Valle de Alcudia y Sierra
Madrona, los participantes “mos-
traron mucho interés sobre nues-
tras certificaciones, tanto europe-
as como internacionales”, en pa-
labras de Leon.

Y es que tal y como infor-
ma Aceites Baos en nota de pren-

sa, esta firma cuenta con hasta
siete certificaciones distintas, lo
que garantiza la alta calidad de
los productos elaborados, hacien-
do valer asi una seguridad agro-
alimentaria totalmente valida pa-
ra el consumidor particular en Es-
pafia y para su exportacion a
otros paises como Alemania, In-
glaterra, Francia y Holanda.

En concreto, la almazara
almodovarena es operador en
Agricultura Ecoldgica autorizado
por la Consejeria de Agricultura

de la Junta de Comunidades de
Castilla-La Mancha; cuenta con
control y certificaciones corres-
pondientes por la empresa auto-
rizada SOHISCERT, para el cum-
plimiento de la normativa de pro-
duccién ecoldgica segtn el Regla-
mento (CEE) 2092/91; también
esta sometida al control y certifi-
cacion de ECOCER para.la pro-
duccién y comercializacién de
acuerdo con las normas definidas
en USDA National Organic Pro-
gram, Final Rule 7 CFR Part 2005;

y ECOCER-QAI hace lo propio pa-
ra la produccién y comercializa-
cion JAS bajo la reglamentacion
Japanese Agricultural Standard of
Organic Agricultural Prodcts. A
ello se ha de sumar el sistema
de Control Sanitario basado en
la metodologia APPCC de la Con-
sejeria de Sanidad de Castilla-La
Mancha; la aplicacion de la nor-
mativa de trazabilidad en el pro-
ceso, desde la recepcion de la
aceituna hasta el envasado y dis-
tribucion del aceite; y la implan-
tacion y seguimiento de las nor-
mas ISO 9.001:2008 (Certifica-
cién de Sistema de Gestién), ISO
14.001:2004 (Certificacion de
Gestion Medioambiental) e ISO
22.000:2005 (Certificacion de
Gestion de seguridad Alimenta-
ria), por la entidad SGS.

Durante la exposicion rea-
lizada por el gerente de Aceites
Baos, se remarco que todo ello
“se traduce en la obtencion de re-
conocimientos de calidad y efec-
tivamente nuestros aceites de oli-
va virgen extra ‘La Almodovefia’y
*Alcudia Oro’ tienen en la actuali-
dad hasta siete reconocimientos
distintos, el mas reciente es el
Sello de Calidad Diferenciada
2010 de la Junta de Comunidades
de Castilla-La Mancha.

Con anterioridad la firma
ya habia sido reconocida con los
Premios ‘Gran Seleccion’ de los
afos 2005 y 2007 al mejor acei-
te de oliva ecoldgico de Castilla-
La Mancha, organizado por la
Junta de Comunidades de Casti-
lla La Mancha. También cuenta
con los Premios ‘Medalla de Oro’
de 2005 y 2006 que a nivel nacio-
nal entrega Radio Turismo; con el
‘Distintivo de Calidad en Materia
de Consumo’ que otorga la Junta
de Comunidades de Castilla-La
Mancha; y una distincion en 2008
en la localidad toledana de Mora
por la elaboracion de aceite de
oliva virgen extra de alta calidad.
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El Encuentro
Nacional de
Danza cumple
veinte anos

Redaccié

Con la participacion del Ba-
llet de Danza Espafiola ‘Embru-
jo’, de Burgos; la Asociacion Cul-
tural ‘A Fuerza y Tacon’, de la lo-
calidad jienense de Villagordo; y
los integrantes anfitriones de la
Asociacion Cultural ‘Baile Anda-
luz’, el pasado mes de octubre te-
nia lugar la vigésima edicion del
Encuentro Nacional de Danza. En
ella, junto a autoridades locales,
estuvieron también el alcalde de
Villagordo y el presidente del co-
lectivo organizador, Candido G6-
mez. Este destacd el afan por la

cultura y la convivencia que lleva -

a cabo 'Baile Andaluz’, “llegando
a convertirse, sin lugar a dudas,
en una de las embajadas cultu-
rales mas importantes de nuestra
region autonoma” seguin dijo.




