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presarial y su apuesta por la pro-
duccion de aceite de oliva virgen
extra de alta calidad, que organi-
za el Ayuntamiento de esa locali-
dad junto con la Asociacién de Fa-
bricantes de Aceite de Oliva del

centro de Espafia, para reivindicar

los excelentes aceites de oliva que

se elaboran en Castilla-La Mancha.
~ Laentrega de premios se ce-

lebré el 25 de abril en el Museo del

~ Aceite de la Fundacién Comunal

Olivarero ‘Felipe Veque', en un ac-
to presidido por el delegado de
Agricultura de Toledo, Gustavo
Martin Aguado y el aicalde de Mo-
ra, José Manuel Villarrubia de la
Rosa. En este acto se distingue a
los mejores aceites de oliva vir-
gen extra de la region. Este pre-
mio es digno de destacar no sdlo
por el reconocimiento, sino por el
origen de éste, ya que Mora es el
origen, el centro neurdlgico del oli-
VO Yy, por consiguiente, del aceite
de oliva en Castilla-La Mancha.

- Las marcas de aceites pre-

miadas, ‘Alcudia Oro’ y ‘La Almo-

dovefia’ de Aceites Baos S.A. son
unos aceites que proceden de pro-
cesos estrictos y actualmente es-
tan a punto de ser certificados ba-
jo las normas de la ISO 9.001,
14.001 y 22.000. Ademas, su acei-
te ecoldgico esta certificado bajo
las normas rigurosas de la agri-
cultura ecolbgica, por lo cual se
trata de un aceite de maxima ca-
lidad excluyendo la utilizacion de
productos quimicos de sintesis en
el olivar. g

Estos-aceites de.oliva virgen

-extra producidos en Almoddvar, -

poseen un sabor equilibrado y en
el cual permanecen intactos los

-aromas caracteristicos de la varie-
‘dad cornicabra, destacando el sa--

bor a almendra y manzana. Este -

~ aceite ha sido elaborado y embo-

tellado de forma esmerada desde -
la seleccidén de las aceitunas has-
ta la decantacion natural, cuyo re-
sultado es un zumo de sabor y
aromas inconfundibles, que lo de-
finen como alimento cuna de Cas-
tilla-La Mancha.

La almazara Aceites Baos
S.A., es-una empresa familiar fun-

dada en 1906 que desde sus ori-

genes y hasta el dia de hoy, siem-

_pre ha apostado por ofrecer la ma-
xima calidad, conjugando las Glti-

mas tecnologias con el saber tra-

__ dicional. Desde la campafia 97-98
_elabora y envasa aceite de oliva

virgen extra procedente de aceitu-

‘na de cultivo ecoldgico, siendo pio-
- neros en Castllla La Mancha con
certificacion. No CM 20 I-8, segun

establece el Reglamento (CEE)
2092/91 de Consejo, del 24 de ju-

nio de 1991, sobre produccion
ecoldgica.




