EMPRESAS

En reconocimiento a su gestion empresarial y apuesta por la Calidad

Aceites Baos premiada en la Fiesta del Aceite

de Oliva de Mora (Toledo)

ceites Baos, de Almodovar
Adel Campo y envasador de
las marcas Alcudia Oro y la
Almodovena, ha obtenido el reco-
nocimiento en Mora (Toledo) por su
excelente gestién empresarial y su

apuesta por la produccién de Acei-

El objetivo era
reivindicar los virgen
extra de Castilla-La
Mancha

te de Oliva Virgen Extra de Alta Ca-
lidad, en la ultima celebracién de
la Feria del Olivo, que organizé el
ayuntamiento de Mora junto con la
Asociacién de Fabricantes de Acei-

te de Oliva del centro de Espana, y
asi de esta manera reivindicar los
excelentes aceites de oliva que se
elaboran en Castilla La Mancha.

La entrega de premios se celebrd
en el museo del aceite Fundacién
Patrimonio Comunal Olivarero “Fe-
lipe Veque” de Moray el acto estuvo
presidido por el delegado de Agri-
cultura de Toledo, Gustavo Martin
Aguado, v el alcalde de Mora, José
Manuel Villarrubia de la Rosa.

La almazara Aceites Baos, S A,
es una empresa familiar fundada en
1906 que desde sus origenes siem-
pre ha apostado por ofrecer la méxi-
ma calidad, conjugando las ultimas
tecnologias con el saber tradicional.
Desde la campana 97-98 elaboran y
envasan aceite de oliva virgen extra
procedente de aceituna de cultivo

ecologico, siendo los pioneros en
Castilla-La Mancha con certifica-
cién N° CM 20 I-8, segun establece
el Reglamento (CEE) 2092/91 de
Consejo, del 24 de junio de 1991, so-
bre produccién ecoldgica.

La almazara Aceites Baos, S.A.,
ha obtenido ademas otros premios
como es el caso del Premio Nacional
“Medalla de Oro 2005" y 2006" orga-
nizado por Radio Turismo, el premio
“Gran Selecciéon 2005" Seleccién
Oro, organizado por la Junta de Co-
munidades de Castilla La Mancha,
el distintivo de calidad en Materia
de Consumo por la Junta de Comu-
nidades de Castilla La Mancha, asi
como el premio “Gran Seleccién
2007" Seleccidén Oro, organizado por
la Junta de Comunidades de Casti-
lla La Mancha.

Aceites de Baena, Carcabuey, Montilla y Priego ganadores
' del I Concurso Provincial Premio Diputacion

OroBaena, Sociedad Agraria de Transformacion de Baena,

y SCA Almazaras de la Subbética de Carcabuey, han
sido las ganadoras del | Concurso Provincial de Aceites de
Oliva Virgen “Premio Diputacion de Cérdoba” en las categoria
de Frutado Suave y Frutado Intenso respectivamente.

Este galardén ha reconocido también la calidad del
producto presentado por Aceites Bellido de Montilla,
otorgandole el accésit en el apartado de Frutado Suave, y de
Manuel Montes Marin de Priego de Cérdoba como Frutado
Intenso.

Durante la entrega de premios, el presidente de la
Diputacion cordobesa, Francisco Pulido, ha recordado la
importancia del cultivo del olivar para los municipios de
la provincia, “ya que define nuestra cultura, nuestro tejido
productivo e incluso la formulacion urbanistica de nuestros
pueblos y ciudades”.

“Este | Concurso de Aceites de Oliva pone de manifiesto el
compromiso de esta institucion con sus ayuntamientos y con
las empresas del sector olivarero, trabajando en su produccion

|y comercializacién, apoyandoles siempre desde la calidad”, ha
| concluido Pulido.

En cuanto a los aceites presentados, el jurado ha
destacado del aceite de OroBaena su grado de frutado
medio a aceituna fresca, con notas olfativas a verde hierba,
frutas maduras, menta y hierbabuena. En boca tiene una
entrada muy fluida y ligeras sensaciones de picor y amargor,
muy equilibrados.

De la muestra presentada por Aceites Bellido, el acta del
jurado resalta su grado de frutado suave a aceituna madura
con agradables aromas a frutos secos, teniendo en boca una
entrada muy dulce y un ligero amargos y picor.

Por otra parte, destaca del caldo presentado por Almazaras
de la Subbética porque al olfato muestra una extraordinaria
complejidad organoléptica que comienza con un intenso
frutado a aceituna fresca, notas verdes a hierba recién cortada y
hoja de olivo, aromas a tomate verde, alloza, hierbas aromaticas
y almendrado verde.

Finalmente, el caldo presentado por Manuel Montes Marin
destaca por sus notas olfativas a alloza, tomate fresco,
almendra verde y hierbas aromaticas. En boca tiene una
entrada dulce, y presenta un nivel medio y agradable de pico
y amargor.
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