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A la izquierda, descargando la aceituna en Ia almazara. A la derecha, una trabajadora

empaquetando pequenas muestras de aceite
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El gerente de la almazara de Al-
moddvar del Campo, Oscar Le6n Ba-
os, afirma que la campana
2007/2008 va a ser un 30% mejor
que la campaiia pasada, asimismo,
prevé que la campana de este afio
sea de buena cantidad y sobre todo
de mejor calidad.
Ledn Baos matiza que, aunque en
algunos focos muy puntuales se ha.
observado fruto enfermo potJa mos-
_ ca 0 algunas heladas, han sido en zo-
nas bastante concretas y puntualiza-
das, sin mayor relevancia. También
cree que la calidad esta campafia va
a ser similar o superior en la zona de
Almodévar del Campo y municipios
cercanos. :

Comenta ademas que en estos lu-
gares existen puestos de compra pa-
ra pesar la aceituna 'y, al dia siguien-
te, se lleva a la almazara y s€ moltu-

exento de cualquier tipo de enfer-
medad o plaga, y en no mas de 24
horas ha de ser molturada para que
no pierda calidad y esté dentro de
los pardmetros de calidad, intentan-

NINOS: 10 €
ADULTOS: 12 €

Precio de entradas:

en el aceite y que adn en detrimento
del rendimiento industrial, es pri-
mordial obtener menos cantidad pe-
o con una cantidad excelente.

Es un proceso totalmente automa-
tizado, las infraestructuras son de
acero inoxidable y el envasado es de

Las almazaras y coop
luchando para que se cree la D.O.

ra. Se precisa que el fruto estésanoy-.

do evitar al méaximo las oxidaciones

automadtico, para cumplir con las
normas de salubridad e higiene. Pa-
sando todos los controles sanitarios
y de calidad, son controles: a.veces
mis exhaustivos que los de una De-
nominacion de Origen.

Almazara de ‘Aceites Baos’
Fue fundada en el afio 1909, yvaya
por la cuarta generacion. La almaza-
ra ha intentando siempre adaptarse
tecnolégicamente a todo el proceso
de molturacién y envasado, para ir
invirtiendo en la mejora de la calidad
y disponer de un aceite de muy bue-
na calidad. Cabe destacar que, aun-
que se han ido adaptando a los nue-
vos tiempos, no han dejado de satis-
facer a sus clientes de toda la vida,
comio con la venta a granel en garra-

fas de 5 litros para la zona de Al-

modévar, Argamasilla de Calatrava y
Puertollano; disponiendo ademas
con el transporte a domicilio, paralo
cual tienen también dos furgonetas

que estan repartiendo todo el diaa .

los diferentes clientes.

También cuentan con tres distri-
buidores uno para la zona de Casti-
lla-La Mancha, otro en Madrid y
otro distribuidor en la zona norte de
‘Espaiia. Las vias de expansién-son
practicamente las mismas, grandes
supetficies, macros enfocadas a la
hosteletia; tiendas de delicatessent y
sobre todo también tiendas de her-
bolarios y tiendas de productos
ecolégicos por toda geografia es-

La campaiia de aceituna
va a ser may
y cantidad qu

or en calidad
e la de 2006

erativas de aceite de la zona estdn
‘Valle de Alcudia’

pafiola. También a nivel internacio-
nal, cuatro puntos de venta Jap6n,
Italia, Alemania y Estados Unidos,
para lo cual poseen catalogos en
inglés y una persona de la empresa
se encarga exclusivamente en el te-
ma de exportacion. Asisten a todas
las ferias con relacién a-.una empresa
de aceites y agricultura ecologica.

Caracteristicas del aceite

La calidad depende de la materia pri-
ma, la variedad de la aceituna, ac-
tualmente arbequina, son aceites
muy aromdticos y muy afrutados,
aunque son poco estables y hay que
consumirlos antes de que pasen €

‘meses desde su elaboracion.

También molturan cornicabra que

- son muy equilibradas en aromas 3

mas estables. Son aceites muy equi
librados, con mucho mas contenide
de vitamina E.

En el afio 1997 y con el fin de s
guir apostando por la calidad y ¢
medio ambiente, decidieron amplia
una linea de molturacion para apos

“tar por el aceite ecolégico, de est

modo en “Aceites Baos” se convi
tieron en los primeros de Castilla-L
Mangcha y hasta hace muy poco era
los inicos en la provincia de Ciuda
Real, en apostar por este tipo de ace
te. Fni este sentido el clientey co!
sumidor ha ido comprobando que

- producto es muy saludable, tan'

para el hombre como para el med
ambiente. 11 :



